
Prix en CHF 
TVA 8,1 % incluse

Restaurant du tennis  
d’Echallens

 Bon appétit ! 

Chez Mercedes et Luis 
Chemin du Tennis 4 

1040 Echallens

Tél. 021 881 29 75 

Fermé dimanche soir et lundi



Prix en CHF 
TVA 8,1 % incluse

SPÉCIALITÉS MAISONS 
  Gambas maison (portion) 29.50 

(avec salade mêlée, frites ou riz)

  Filets de perches 29.50 
(avec salade mêlée, frites ou riz)  

  Filets de perches sauce morilles 36.—  
(avec salade mêlée, frites ou riz)

  Steak tartare 31.—  
(avec toasts et beurre)

  Caquelon maison  34.— 
avec viande fraîche de bœuf et de cheval  
(bouillon aux légumes), la portion

METS PORTUGAIS

 Poulpes à la portugaise 29.50   
Sur commande 5 heures avant : 

  Carne de porco Alentejana  29.50 
(viande de porc mijotée avec vongoles)

  Bacalhau au four (morue) 29.50



Prix en CHF 
TVA 8,1 % incluse

LES ENTRÉES 
  Salade verte 5.50  

  Salade mêlée 7.—  

  Tomate et mozzarella 16.—  

  Salade maison  25.— 
(crevettes, thon, œufs et diverses salades)  

 Vongoles à la portugaise 16.—

  Cocktail de crevettes 16.—  

ASSIETTE DU JOUR 
(du mardi au vendredi)

18.50



Prix en CHF 
TVA 8,1 % incluse

LES VIANDES  
 

  Steak de bœuf Café de Paris 29.50  

  Steak de bœuf à la Portugaise (avec œuf et jambon) 29.50  

  Entrecôte de cheval à l’ail ou au gros poivre 33.—  

  Steak de bœuf aux morilles 32.—

  Entrecôte de bœuf aux morilles 37.—

  Filet d’agneau aux herbes 34.—

GARNITURES  

avec légumes + frites, pâtes ou riz 



Prix en CHF 
TVA 8,1 % incluse

LES PÂTES
  Tagliatelle au gorgonzola 22.—  
  Penne tomate et basilic 22.—  
  Spaghetti maison (piquant) 22.—  
 Penne carbonara 24.—
 Tagliatelle aux bolets 24.—
  Tagliatelle au saumon 25.—  
  Tagliatelle aux crevettes 25.—  
  Spaghetti aux vongoles 25.—  

COIN POUR LES ENFANTS

 Jambon + frites 10.—  
 Chicken nuggets + frites 10.— 
 Spaghetti sauce tomate 10.—  
 Steak + frites 12.—  



Prix en CHF 
TVA 8,1 % incluse

NOS MENUS 
(Sur réservation à partir de 10 personnes)

MENU 1
Gambas décortiquées

Salade mêlée

Médaillon de bœuf 
Sauce aux morilles 

Frites, légumes

Dessert
65.—

MENU 2
Saumon fumé

Salade mêlée

Entrecôte de bœuf 
aux chanterelles  
Frites, légumes

Dessert

60.—

MENU 3
Filet de sole 

aux amendes

Salade mêlée

Filets mignons 
de porc 

Sauce forestière, pâtes

Dessert
65.—

MENU 4

Assiette hors d’œuvre

Salade mêlée

Steak de bœuf  
Café de paris 

Frites, légumes

Dessert

49.—

MENU 5
Cocktail de crevettes

Salade mêlée

Entrecôte de cheval  
au poivre vert 

Frites, légumes

Dessert
55.—

MENU 6
Terrine garnie

Salade mêlée

Longe de veau  
aux chanterelles 
Frites, légumes

Dessert

65.—

D’autres menus sont à votre disposition selon vos goûts.



Prix en CHF 
TVA 8,1 % incluse

CARTE DES VINS
POTS / DÉSIRÉES

 37,5 cl 50 cl

BLANCS

Trésailles 14.—

Ollon 22.— 

Yvorne 25.— 

ROSÉ

Œil de Perdrix, Cuvée du Patron,  22.— 
Bonvillars (Vaud)

ROUGES

Nero d’Avola (Sicile) 20.—

Montepulciano 20.—

San Miguel  20.—

Garanoir, Cuvée du Patron, 22.— 
Bonvillars (Vaud)

Pinot Noir AOC (Valais) 22.—

Humagne AOC (Valais) 25.—

Syrah AOC (Valais) 25.—

Cornalin AOC (Valais) 25.—

VINS OUVERTS
 1 dl 2 dl 3 dl 5 dl

BLANCS

Ollon 4.— 8.— 12.— 20.— 

ROSÉ

Œil de Perdrix 4.— 8.— 12.— 20.— 
Bonvillars (Vaud)

ROUGES

Garanoir 4.— 8.— 12.— 20.—



Prix en CHF 
TVA 8,1 % incluse

CARTE DES VINS  
LES BLANCS ET LES ROSÉS

BOUTEILLES
 37,5 cl 75 cl 37,5 cl 75 cl

BLANCS SUISSES

Féchy, Domaine de la Vignarde (La Côte) 39.—

Yvorne, Grand cru,  45.— 
Chant des Resses (Chablais) 

Yvorne, Petit vignoble,  49.— 
Henry Badoux (Chablais) 

Coup de l’Etrier, Testuz (Lavaux) 45.—

Petite Arvine, Bonvin (Valais) 45.—

Johannisberg, Bonvin (Valais) 45.—

BLANCS PORTUGAIS

Casal Garcia (vin vert) 15.— 29.—

ROSÉS SUISSES

Château de Vufflens 40.—

Château d’Auvernier 25.— 49.—

ROSÉS PORTUGAIS

Mateus 15.— 29.—

Lancers (pétillant) 29.—

MOUSSEUX

Champagne 45.— 85.—



Prix en CHF 
TVA 8,1 % incluse

CARTE DES VINS  
LES ROUGES

BOUTEILLES
  75 cl  75 cl

SUISSE
Château d’Eclépens, assemblage rouges bio 55.—
Garanoir, Bonvilllars (Vaud) 39.—
Domaine du Plessis,  
Gamay, Garanoir, Pinot Noir (Vaud) 43.—
La Licorne, Pinot Noir (Vaud)  45.—
Baiocco, Merlot (Tessin) 48.—
Yvorne, Grand cru « Magnus corpus » (Vaud) 55.—
Pinot Noir de Salquenen (Valais) 45.—
Monseigneur, Pinot Noir,  
Henri Badoux (Vaud) 53.—
Pinot Noir barriqué,  
Celliers du Chablais (Vaud) 53.—
Syrah, Grand Métral AOC (Valais) 48.—
Cornalin, Grand Métral AOC (Valais) 48.—
Humagne rouge, Grand Métral AOC (Valais) 48.—
Platinum, Merlot (Tessin)  250.—

FRANCE
Château Fonbadet, Pauillac 2016 95.—
Château Plantey, Pauillac 2020 85.—
Château L’heritage de Chasse-Spleen 2017 85.—
Clos des Menus, Saint-Emilion Grand Cru 2017 90.—
Château la Gaffelière, Saint-Emilion  
Premier Grand cru classé 2017 250.—
Château Grand-Puy-Lacoste 
Pauillac Grand cru classé 2018 250.—
Château Pichon Baron,  
Pauillac Grand cru classé 400.—
Châteauneuf-du-Pape, Clos L’oratoire des Papes 75.—
Pomard 1er cru «Les petits Epenots» 2012 130.—
Gevrey-Chambertin 110.—

PORTUGAL
Entre Quintas Grand Reserve DOC 2015 (Douro) 75.—

Sâo Miguel (Alentejo) 37.—

Dona Ermelinda Reserve 40.—

Esporâo reserve (Alentejo) 49.—

Mariana H. Rocim (Alentejo) 39.—

Raio de luz DOC (Douro) 45.—

Vinha dourada DOC (Douro) 40.—

Tapada de Villar reserve DOC (Alentejo) 49.—

Risu dos Monte DOC (Douro) 65.—

Quinta da Gaivosa DOC (Douro) 85.—

Cartuxa reserve DOC (Alentejo) 85.—

Abandonado DOC (Douro) 250.—

Pai Horacio G. Reserve DOC (Douro) 150.—

Pêra-Manca DOC (Alentejo) 600.—

ITALIE

Nero d’avola, Don Tomasi DOC (Sicilia) 40.—

Montepulciano d’Abruzzo, Fantini 40.—

Barolo Noi Virna 70.—

Amarone Ca’de’ Rocchi La Bastia 75.—



Prix en CHF 
TVA 8,1 % incluse

BOISSON FROIDES AU VERRE 

 2 dl 3 dl 5 dl 

Coca-cola, thé froid, 3.40 3.90 5.— 
Henniez verte,  
limonade citron

Lait froid  3.90 4.50

Bière pression 3.90 4.20 6.—

Blanche pression 4.— 4.50 6.50

MINÉRALES EN BOUTEILLE

Coca-Cola, Coca-Cola zéro,  
Sprite, Jus de pomme  33 cl 4.80

Rivella rouge ou bleu  33 cl 4.80

Schweppes  20 cl 4.80

Nectar de fruits   4.80

Henniez verte ou bleue  33 cl 4.20 
  50 cl 5.—

Perrier, San Pellegrino,   50 cl 5.— 
Panna minérale  1 l 8.—

BIÈRE EN BOUTEILLE

Sans alcool  33 cl 4.50

BOISSONS CHAUDES

Café, thé   3.60

Café sans caféine   3.70

Renversé   4.—

Chocolat chaud ou froid   4.—

Cappuccino   4.50

APÉRITIFS 

Pastis ou Ricard 45 % 2 cl 4.— 
Pastis ou Ricard entier 45 % 4 cl 7.—  
Martini blanc ou rouge 15 % 4 cl 5.—
Suze 20 % 4 cl 5.—
Cynar 16 % 4 cl 5.—
Campari 23 % 4 cl 5.—
Campari orange 23 % 4 cl 6.—  
Porto 17 % 4 cl 5.— 
Blanc cassis  1 dl 5.50 
Apérol Spritz 11 % 3 dl 10.— 
Gin Tonic 37,5 % 3 dl 12.— 

SPIRITUEUX 

Limoncello 25 % 2 cl 5.50 
Vodka 40 % 2 cl 6.—
Grand Marnier  40 % 2 cl 6.—
Cointreau 28 % 2 cl 6.—
Amaretto 28 % 2 cl 6.—
Bailey’s 17 % 2 cl 6.—
Calvados 40 % 2 cl 8.—
Whisky simple 40 % 2 cl 6.—
Whisky double 40 % 4 cl 10.—
Whisky 12 years 40 % 2 cl 14.—
Cognac 40 % 2 cl 10.—
Armagnac 40 % 2 cl 10.—

EAUX-DE-VIE

Pomme 40 % 2 cl 4.50
Grappa 38 % 2 cl 4.50
Pruneau 40 % 2 cl 6.—
Williamine 43 % 2 cl 7.—
Abricotine 43 % 2 cl 7.—
Vieille Prune 40 % 2 cl 7.—

CARTE DES BOISSONS


